Unsere Meisterstiicke unter den Koch- & Kiichenmessern.
BestCut bietet hochste Qualitat, Prazisionsscharfe, Schnitthaltigkeit
und unverwiistliche Rostbestandigkeit.
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BESTCUT

Das Material ist besonders
widerstandsfahig und halt auch
Temperaturen von bis zu 200°C

stand (Kurzzeitkontakt).

56 - 59
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BESTCUT OLIVENHOLZ

Olivenholz fuhlt sich angenehm
und warm an und ist extrem hart

und feuchtigkeitsabweisend.

60 - 63

55




BESTCUT

Die Perfektionisten.
BestCut.

Aus einem Stuck Stahl geschmiedet, angereichert  uns fur ein samtiges Finish mit hoher Griffigkeit

mit besonders viel Kohlenstoff (X55) und ge- entschieden, um optimale Handhabung zu
hartet im Vakuum auf 56 - 57 HRC: Die Messer garantieren. BestCut-Messer werden hochsten
der BestCut-Serie gleiten sicher und ohne Anspriichen gerecht. Die Griffschalen sind mit
Abrutschen durch jedes Schneidgut. Durch den drei Edelstahlnieten stabil miteinander verbunden.
besonderen Schliff sind auch harte Schalen Das Material ist besonders widerstandsfahig

oder Krusten kein Problem. Bei der Oberflache und halt auch Temperaturen von bis zu 200 °C
der ergonomisch gestalteten Griffe haben wir stand (Kurzzeitkontakt).
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1 DIE SERIENNUMMER

Individuell und fortlaufend.
Unser Qualitatssiegel, das
Zuordnung, Nachverfolgung und

Gewadhrleistung ermdglicht.

2 DER KROPF

Die leicht abgerundeten Kanten
und die nach vorne abgeschragte

Form ermdglichen eine perfekte

Handhabung.
W
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3 DER GRIFF ?
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Mit seiner ergonomischen Form

und den weichen Kanten liegt er

sicher in der Hand.
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BESTCUT

Klinge: flexibel

8640 8 cm| 34" 10 cm| 4"
BestCut Officemesser . .
8640w 10 cm| 4"
BestCut Officemesser hd
Wellenschliff
Bestiut [GGIESSER =2 /‘
8670 15 cm| 6"
BestCut Tranchiermesser hd
8664 18 cm| 7"
BestCut Filiermesser .

Bestcut L OALIRR - I

Hochwertig verpackt.

Mit unserer neuen
Verpackung prasentiert
sich die BestCut Serie
jetzt in standesgemafSem
Gewand.
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8670 20 cm | 7%" 25 cm | 9%"

BestCut Tranchiermesser hd °
[P GIRSSIR ~1 o
8670 w 20 cm | 7%"
BestCut Kochmesser o
Wellenschliff
8681 18 cm| 7"
BestCut Kochmesser | leicht hd
Best vul GIRESAR -
8680 20 cm | 7%" 23 cm| 9" 25 cm | 9%"
BestCut Kochmesser ® ° ®
Best cut | GIESSER
8661w 25 cm | 9%"
BestCut Universalmesser o
Wellenschliff
festu QINIRER
8610 p 16 cm | 6%"
BestCut Kriickengabel °
o N

5
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- BESTCUT OLIVE
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BestCut & SIESSER ¢
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BESTCUT OLIVE

86400 10 cm | 4"
BestCut Officemesser | Olive
Bestcut U] (G/GIESSER o
86700 15 cm | 6"
BestCut Tranchiermesser | Olive
Bestcut 4 GISUIIR TN
8664 o 18 cm| 7"
BestCut Filiermesser | Olive
Klinge: flexibel
Bestcut [GJSIESSER “Hls
8660 wo 20 cm | 7%"

BestCut Brotmesser
Wellenschliff | Olive

Bestout = GIESSER
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8680 o 20 cm | 7%"

BestCut Kochmesser | Olive

Bestcut o7 RIS LU

8661 wo 25 cm | 9%"
BestCut Universalmesser | Olive

Bestcut L (@uessee “iT:

JWir méchten mit unseren Produkten

begeistern und priifen dafiir jedes

einzelne Messer personlich von Hand.
Denn wir lieben, was wir tun.”

Hans-Joachim Giesser
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JOHANNES GIESSER MESSERFABRIK GMBH

Johannes-Giesser-Strafte 1
DE-71364 Winnenden - Germany

Telefon +49(0)71 95/18 08-0
Telefax +49(0)71 95/6 44 66
E-Mail  info@giesser.de

Alle Produkte der Johannes Giesser
Messerfabrik finden Sie auch unter
www.giesser.de

Technische oder optische Anderungen, Satz- und
Druckfehler vorbehalten. Farbabweichungen bei den
Produkten aus drucktechnischen Griinden méglich.

GIESSER

M ADE

IN GERMANY



